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Un savolir-faire
unique.

Fondeur-emailleur francais.

Implantée depuis 1924 a Donchery, dans la région Champagne-
Ardenne, Invicta congoit et produit des cocottes en fonte pour
le plus grand plaisir des amateurs de saveurs culinaires au-
thentiques.

En effet, ce n'est plus un secret, la fonte reste le meilleur
matériau pour cuisiner car elle diffuse uniformément la chaleur
et la conserve longtemps.

Legoltetlesardmesrestentintensesetlescouleursnaturelles
des aliments sont préservées.
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Une qualité

lrréprochable
associée a un design
fonctionnel et colore.

Bouton en inox pour résister
aux fortes températures du four.

Anses larges pour faciliter
la prise en main.

Couvercle a réserve d'eau
et a picots intérieurs pour assurer

un arrosage homogene et continu.

Fonte émaillée

Intérieur noir mat et extérieur
avec 3 couches d'émail

pour un entretien facile.

Compatible avec toutes les sources
de chaleur y compris I'induction.
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COCOTTES

RONDES

bleu réglisse

rubis taupe noir mat
REFERENCE ~ DIAMETRE  CONTENANCE Q'SR'\QSEE\IEE CLASS “‘Um AOAAA @
INDUCTION 1
4021 8 ﬂ 18 Cm 1 ,8 I 2 INDUCTION GAZ ELECTRICITE
40220 g 20cm 251 2/4 N |
© v
40222 ﬂ 22 Cm 3,1 | 4 VITROCERAMIQUE \/\TROCEPAM\OUE‘ VAR
40224 g 24 cm 401 4/6
40226 @26cm 501 6 ff:;-:‘;-f:e”
40228 g 28 cm 6,11 6/8

40232 @32 cm 881 10



COCOTTES

OVALES

noir mat

rubis taupe bleu réglisse
L. o NOMBRE DE
REFERENCE DIAMETRE CONTENANCE
PERSONNES ANNNG
cressl N || we | &
40327 ﬂ 27 Cm 4,0 | 4/6 INDUCTION GAZ ELECTRICITE
40329  ©29cm 501 6 3
S L L e M | Pt
40333  ©33cm 711 8/10
40335  @35cm 85I 10 =S
francaise
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COCOTTES

RONDES "VISUEL"

taupe

REFERENCE

3518
3520
3524
3528

DIAMETRE

g18cm
720 cm
@24 cm

g 28cm

DIMENSIONS
HORS TOUT

L25x119xh 13 cm
L275x121 xh 14 cm
L32x125xh15¢cm
L36x129xh 17 cm

CONTENANCE  POIDS
191 23kg
231 26kg
381 36k
631  52kg

VAP'FONTE

Une cocotte en fonte pour mijoter, associée a un panier

vapeur pour cuisiner diététique.
|dées de combinaisons sens dessus-dessous :

- De bas en haut : viande mitonnée dans la cocotte, petits

|[égumes cuits aux saveurs du mijotage dans le panier en verre.

- De haut en bas : dans le panier vapeur, un poisson cuit aux saveurs

d'une julienne de Iégumes lentement mijotée dans la cocotte.

DIMENSIONS

REFERENCE  DIAMETRE HORS TOUT CONTENANCE  POIDS
3622 g20cm L28x123xh185cm 451 3,7 kg
3624 g24cm L32x127xh225cm 751 5,8kg
taupe
| © © iz
CLASS U\ﬂﬂ Y $ _—
INDUCTION — @ \\% ﬂ fatﬂcaﬁon
INDUCTION GAZ ELECTRICITE V‘TDSEISFP«ANN%‘OUE V‘T?—(OACLS—(?]?E‘EOUE FOUR LAVE-VAISSELLE Francalse

Jusqu'a 180°C



SERIE 4 CASSEROLES

REFERENCE 30440

s DIMENSIONS
DIAMETRE HORS TOUT CONTENANCE  POIDS

gl4cm  L31xI114xh95cm 081 1,2 kg
gl6em  L33xI117xh10cm 1,21 1,4 kg
g18cm L35x120xh10cm 1,71 1,7 kg
g20cm L37x122xh12cm 241 2.2 kg

noir

POELE 2 BECS

DIMENSIONS

REFERENCE HORS TOUT

CONTENANCE  POIDS

30126 L45x128xh7cm 151 2.1kg

-— -
VITROCERAMIQUE | | VITROCERAMIQUE i
INDUCTION GAZ ELECTRICITE RADIANT HALOGENE Franc;alse
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PLATS

OVALES

L . DIMENSIONS

REFERENCE  DIAMETRE HORS TOUT CONTENANCE ~ POIDS
30601 g20cm L255x1155xh55cm 051 1,1 kg
30602 g275cm  L34x121xh65cm 1,21 2,1kg

rubis taupe

REFERENCE  DIAMETRE DI-II’\SFESN%OU'\"I'S CONTENANCE  POIDS
34503 MM L335x1215xh55¢cm 21 2.4kg
34501 GM L40x126xh7cm 4] 4,3 kg

RECTANGULAIRES

REFERENCE  DIAMETRE DI-II'}JAFESN%OU'\ITS CONTENANCE ~ POIDS
30501 PM L275x114xh4cm 071 1,6 kg
30502 MM L34x118xh5cm 151 2,6 kg
30503 GM L395x122xh55cm 21 3.8kg
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GRILS

Gril rond
Manche fil rabattable
Réf. 32710 - Noir

L255x1255xh3cm-14kg

Gril rectangle
Manche fil rabattable
Réf. 32700 - Noir

L375x1225xh3cem-21kg

Gril carré
Manche bois
Réf. 32770 - Noir

L45x1255xh4cm-18kg

Gril rectangle grand modele
Double poignée

Manche fil rabattable

Réf. 32730 - Noir

L51x127xh3cem-4,1kg

Gril carré
Manche fil rabattable
Réf. 32720 - Noir

L275x1255xh3cm-1,6kg

PLATS & GRILS
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INDUCTION

I

INDUCTION GAZ

S

ELECTRICITE

7N ©
\N

VITROCERAMIQUE VITROCERAMIQUE
RADIANT HALOGENE

INYICTA

fabrication ~
francaise

-
-



SPECIALITES

CHAUDRON
ARDENNAIS

Cocotte en fonte émaillée g 40 cm
Couvercle en tole émaillée.

Grande capacité: 12,51
Réf. 3084

L51x141xh23¢cm-12kg

noir
Livré avec couvercle, grille,
baguettes et livret de recettes
Réf. 1019
L40x134xh22cm-5kg

noir

noir

CREPIERE

Livrée avec un rateau a crépe
Réf. 32800

g32cm-L32x143xh05cm-28kg
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FONDUE

CAQUELONS SAVOYARDS

» . DIMENSIONS

REFERENCE  DIAMETRE s CONTENANCE  POIDS
1029 g20cm L32x121xh9cm 2,21 2,6 kg
1021 g 24 cm L36x124xh9cm 281 3.3 kg

CLASS Wm
INDUCTION

INDUCTION

ANNND
I

GAZ

©)

ELECTRICITE

7N
N

VITROCERAMIQUE
RADIANT

VITROCERAMIQUE
HALOGENE

C ]

FOUR

LAVE-VAISSELLE

rubis

taupe

fabrication
francaise

RECHAUD

Pour caquelons savoyards @ 20 et @ 24 cm.
Livré avec socle bois, fonctionne avec pate

ou alcool a briler.
Réf. 1022

g23xh11cm-23kg

SPECIALITES REGIONALES
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FONDUE

BOURGUIGNONNE

Standard

Potg 14 cm
Réf. 1003

L21x117xh20cm - 1,11 - 35kg

- o=\ Uy

ag

rubis

ACCESSOIRES OPTIONNELS

Brunch

Pot 2 16 cm
Réf. 1014

L22x119xh20cm - 1,31 - 4,2kg

rubis

Kit Brunch. Pot livré avec plateau tournant en bois

6 coupelles, réchaud en fonte, briileur pate ou alcool,
collerette anti-projections, 6 fourchettes a fondue.
Réf. 1024

g40xh26cm-7,6kg

fabrication
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AL\-J"-‘ Pate  briler

| | Ref. 1090

Brileur pate ou alcool
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Plus beau. Plus chaud. Moins cher.

ZONE INDUSTRIELLE / LIEU DIT LA GRAVETTE - 08350 DONCHERY - FRANCE
Tél. +33(0)3 24277171 - Fax. +33(0) 324 26 62 42
www.invicta.fr

D)

PEFC

10-31-1668

Promouvoir la
gestion durable de
la forét

INVICTA SASU - RC Sedan 57879 - Siret 785 520 180 00031 - Edition septembre 2017 - Crédits photos : Pierre-Louis Viel / Carl Gustin / Jérémy Bouchon / Shutterstock / Fotolia.

pefc-france.org

~——



